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Smag for Stockholm

Den svenske hovedstad slar gerne ud med armen

ade kulturelt

og gastronomisk, nar livet skal nydes. Det har givet de m"ﬂhayestaehsk storby
et internationalt renommé inden for mad, drikke og kulturoplevelser.
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tockholm er ikke som de andre stor-
byer pa kontinentet. Maske fordi den
er uberort af krig i nyere tid, frem-
star den bygningsmaessigt stor og
majestaetisk. Og maske fordi den er
f laengere vack fra resten af Europa end Koben-
havn, har den behov for at udvise internatio-
nalt format.
at ose af selvtillid. Samtidig gor
erksattere en dyd ud af at saette de
svenske veerdier pA menuen. Det
ges i de mange nye tiltag, som gor Stockholm
en sviptur vaerd netop nu.

Afternoon tea pa 23. etage

Elevatoren suser 23 etager op gennem

eren, som var Stockholms he-
jeste hojhus, da det blev opfort i begyn-
delsen af 1960erne. Dengang var det til-
holdssted for redaktionerne pa Dagens
Nyheter og flere andre aviser. Nu sgrger
kok og ivaerksaetter Pontus Frithiof selv
for at skabe overskrifter med sine man-
ge gastronomiske tiltag oppe under sky-
erne. Her finder man byens bedste ud-
sigt fra Le Bar og gastro-restauranten
La Tour.

Senest har han opfyldt et leenge neret
onske om at kunne tilbyde afternoon tea
inspireret af engelske luksushoteller, men
med fransk twist pd menuen. Den ser-

veres mellem klokken 12 og 15, sa det
nzermest er en varm

retter som quiche, créme vichys
farseret vagtel pa menuen. Desserten er
chokoladefyldte éclair, hvorefter hele
kagevognen keres frem til de eksklusive
teer i asiatiske jernpotter.

La Tour ligger pa Kungsholmen; en
rask spadseretur fra centrum, men vil
du ankomme standsmaessigt, s& har re-
stauranten sin egen shuttle-service med
en Rolls Royce Phantom.

Hvad: La Tour
Hvor: Ralambsvigen 17
latourbypontus.com
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Kosmiske kalorier til kundskaberne

Tegnestuen Elding Oscarsons hveelving af sam-
menflettede fem-lags granbjeelker fra de svenske
og finske skove skal ved forste blik udfordre den
gaengse opfattelse af arkitektur og konstruktion,
men indenfor i Tekniska Museets 100-ars jubi-
leeumsgave til sig selv vil de besggendes nysger-
righed pa fremtiden ogsa blive sat pa en prove.

Tilbygningen Wisdome er blevet til for at give
en ny dimension pa museet, som ellers har levet
hojt pa at hylde historiske bedrifter op til vor tid.
Inden i den topmoderne 360 graders oplevelses-
katedral venter endnu en udfordring: at forsoge
at forsta det liv, som méske findes hinsides atmo-
sfeeren, med de basale kundskaber, de fleste af os
har om rummet.

Ifort 3D-briller inviteres gaesterne pa en kosmisk
rejse ud gennem solsystemet og tilbage i tiden til
Big Bang igennem virkelighedstro, animerede
film. De er baseret pa forskning og billeder fra
NASAs og ESAs satellitter formidlet i et paeda-
gogisk format, sd man sidder overveeldet tilbage,
men ogsa lidt sulten efter at blive endnu klogere
pé vores naboer derude.

[
Hvad: Wisdome Stockholm
Hvor: Museigatan 7
tekniskamuseet.se
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Gron gastronomi i herregards-leengen

Selvsmeden Sebastian Schildt arbejdede i flere ar i
den lille, gule laenge pa herregarden Oxenstiernan,
derliggeribydelen Ostermalm lige midti Stockholm.
Her skabte han praesentationsfade til de svenske Bo-
cuse d’'Or-kokke, men dromte samtidig om en dag
at realisere sin egen gastro-drem, hvor han kunne
forene kunst og beeredygtig gourmetmad.

Han slog derfor til, da naboerne for nogle ar si-
den fraflyttede naboleengen pé herregarden. Her
abnede han en restaurant og opkaldte den efter ste-
det - Oxenstiernan.

Med ombord pa ROX, som restauranten hedder
idaglig tale, har han succeskokken Elvira Lindqvist.

Foto: Elsebeth Mouritzen

En menu med delikate, kreative retter skabt af lo-
kale, saesonbaserede ravarer sikrede makkerparret
en gron Michelin-stjerne i 2022 - som blev fornyet
12023.

Maden serveres pa specialfremstillet keramik i her-
regardens smukke lokaler. Skiftende udstillinger af
samtidskunst pa veeggene og et mixet lydbillede fra re-
staurantens egen playliste er med til at gore restaurant-
oplevelsen til noget helt serligt.

Hvad: Restaurang Oxenstiernan
Hvor: Storgatan 35C
oxenstiernan.se
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brik og spioncentral under 2. verdenskrig.

den mondane sommervilla, Villa Dagmar i Ba-
1920-30erne for en af ejerfamiliens kosmopoliti-

ske kvinder, der havde et godt gje til italiensk livs-
stilala Villad’Estei Rom. Den kunstneriske, gaest-

dinavisk design og luksurigse marmorbadevae-
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erudover ogsa veret apotek, slikfa-

t pompese hus fra 1870 blevet til Stock-
ste boutique-hotel med inspiration i

var rammen om high society-liv i

her 100 ér efter fortolket i vaerelser og
diskrete tapeter, tidlose mobler i skan-

Boutique-hotel med diskret mondzanitet

Det er som at komme hjem, s& snart man kom-
mer indenfor pa Hotel Villa Dagmar i Stock-
holms trendy bydel Ostermalm. Bygningen har
da ogsa veret privatbolig engang for blandt
andet dronning Victorias leege Axel Munthe,

relser, og den familizere atmosfzere gar igen fra
reception til spa og restauranter.

Den skandinaviske Michelin-guide har alle-
rede veeret forbi og givet sin anbefaling. Det skyl-
des ikke mindst de to-stjernede kokke Daniel
Hoglander og Niclas Jonsson, som stér bag me-
nuen pa hotellets intime salon-restaurant. Den
overdekkede gardhave, The Garden, er dben for
brunch og middag samt sene cocktails akkom-
pagneretaf en DJ.

Det neerliggende, legendariske fodevaretempel
Saluhall er ogsa et besog veerd - og herfra er der
direkte adgang til gardhaven pa Villa Dagmar.

Hvad: Hotel Villa Dagmar
Hvor: Nybrogatan 25-27
hotelvilladagmar.com

Cool cocktails pa betontorvet

Midt ude pa det runde Sergels Torg star
den abstrakte glasobelisk som monument
over 1960ernes begejstring for den kan-
tede betonarkitektur. Pladsens ensformig-
hed brydes af et nyt tre-etagers hus, som
er blevet et tillobsstykke i denne del af
Stockholm, som ellers ikke kan prale af at
veere det mest opsegte forlystelsesomrade.

Det er ikke kun den charmerende, ro-
de facade, der minder om en sidegadebar
i Tokyo, men ogsé den intime stemning
indenders med dunkel belysning, god
musik og sma borde, som har gjort huset
populer.

Roda Huset er velrenommeret bide som
bar og restaurant, men det er isaer den pris-
belonnede bartender, Hampus Thunholm,

som har givet stedet cool-faktor.

Istedet for at servere internationalt kend-
te drinks, skaber han sine helt egne med
udgangspunkt i de lokale ravarer, sa cock-
tail-menuen helt bogstaveligt er et bio-
logisk landkort over Sverige. Drinks pa
redbede og hyldeblomst med japansk
roku gin og Martini prosecco har for ny-
lig veeret med til at give Roda Huset en
fornem 31. plads pa listen over verdens
100 bedste barer, s derfor bestiller sven-
skerne bord for selv at fa plads med ud-
sigt til den nu trendy obelisk.

Hvad: Roda Huset
Hvor: Malmskillnadsgatan 9
rodahuset.nu



